Kayseri'de pek bir sey atilmaz, kullanihrdi.

Hikayedeki gibi, karpuz yenir, kabugu esege, cekirdegi tavuga giderdi.
Domatesten salca yaplilir, posasi topaklanip kurutulur, sonra ocakta yakilirdi.

Asmanin Gzim{ meyve olur, yapragi yemek. Budanmis dallariysa, “gilamada“.

O da yine ocakta yakilirdi.

Bagin sinirini dikenli igdeyle gevirirler.

Rengi giimisi oldugundan sinir daha iyi belli olur, baga renk verirdi.

iri dikenleri yabanciyi iceri sokmazdi.

igdesi yenir.

Kokusu, yilani bagdan, sinira ¢cekerdi.

Budanmis dallari tavana baglanir, her dikeninde bir salkim, tizim kurutulurdu.
Her sey atilmadan bir sekilde kullanilirdi. Bosa harcanmazdi.

Zaman da.

“ Gel aga, hem gonusah, hemi baldircanin otunu yolah “ derdi bagcilar.
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